
S an Sebastián permaneció 
sitiada por los llamados 
Cien Mil Hijos de San Luis 
hasta su capitulación el 3 

de octubre de 1823, y con el estable-
cimiento de Fernando VII como rey 
absoluto volvió una etapa de bonan-
za, que no de templanza política, 
que permitió recuperar ambientes 
festivos tan tradicionales como los 
de Carnaval. 

A pesar de que la ciudad se encon-
traba todavía en fase de reconstruc-
ción y la normalidad no había llega-
do a todo su vecindario, aquellos años 
fueron los elegidos para sacar a la ca-
lle algunas comparsas que tuvieron 
gran aceptación gracias, en gran par-
te, a las marchas, zortzikos, estribi-
llos y pastorelas, tanto en castella-
no como en euskera, que, entre otros, 
compuso José Vicente Echegaray. 

De aquellos años son las que fue-
ron tradicionales comparsas de Gi-
tanos Andaluces, Zapateros, Sastres, 
Ciegos Valencianos, Oficios y Arte-
sanos, Panaderos Franceses, Mano-
los, Pastores, Jardineros… 

Cuéntase cómo en aquellas com-
parsas vinculadas a los distintos gre-
mios participaban carpinteros, lin-
terneros, torneros, herradores, afi-
ladores, vendedores, caldereros… Y 
es precisamente a esta última pro-
fesión a la que se dedica el presen-
te comentario porque fue este año 
de 1828, el mismo en el que Fernan-

do VII vino a San Sebastián para co-
locar la primera piedra de la Casa 
Consistorial, en la plaza de la Cons-
titución, el elegido por La Tertulia 
de la Juventud para, el Lunes de Car-
naval, organizar una comparsa a la 
que la denominó Caldereros turcos. 

No cabe duda alguna de que fue 
esta comparsa la que sirvió de ins-
piración a la Comisión de Festejos 
de la Unión Artesana, en 1884, para 
crear la actual comparsa de Calde-
reros de la Hungría. 

Recordemos similitudes: al igual 
que nuestros húngaros, los turcos, 
que decían venir de Italia, desfila-
ron golpeando con martillos, al uní-
sono, chocolateras y otros objetos 
metálicos al tiempo que se ofrecían 
para repararlos. 

Cantan los húngaros: «Compo-
nemos bien y pronto, perolas y cho-
colateras…»; cantaban los turcos: 
«Quien tienie chicolateras, e las quie-
ra componer, qui venga e novecitas, 
prezto las ha de volver». 

El «Chocad… chás, chás. Cantad… 
chás, chás. Chocad… chás, chás, 
chás…» de nuestros días, antaño era 

«Con el tic, tic, tic… ¡que dulzi!, ¡que 
novo!, ¡que alegre soneto!, que lin-
do!, ¡que belo!… con el tic, tic, tic». 

Dicen los zíngaros que «Caldere-
ros somos de la Hungría, que veni-
mos a San Sebastián… ¡Qué belleza, 
qué paisaje¡ Al pueblo donostiarra 
saludamos llenos de placer»… Los 
italianos decían «Amabile San Se-
bastiano… Ciudad de San Sebastián, 
en tu hermosa y nueva plaza (aca-
baba de inaugurarse la plaza de la 
Constitución), los caldereros turcos 
bailan, alegres en su comparsa». 

Los húngaros trabajan barato y 
con perfección y los turcos «laboro 
cobre zanmezcula, e facimento de 
gusto; vengan a mercar brazeros e 
palas a prezio yusto». Los actuales 
son enviados por el dios Momo para 
decir que pronto vendrá y los de 
1828… «Celebran el Carnaval, todos 
quieren a porfia, con músicas, bai-
les y cantos, sin cesar de noche y de 
día». Los nuestros se llevan «grato 
recuerdo al separarnos de aquí» y 
los de ayer se iban «contentos y ale-
gres» porque «en San Sebastián se 
hayan divertidos» y porque «sigue 
la función, a veces cantando, que 
¡viva la unión!». 

No hay datos sobre nuevas sali-
das de esta comparsa, aunque sí se 
conoce que el tema turco volvió a 
ser utilizado en 1830 en la que, lle-
vando como título «El triunfo del 
defensor de la Cruz Demetrio Ypsi-
lanti», desfilaron griegos y turcos 
con músicas y letras, en castellano 
y euskera, de autores desconocidos.

Los Caldereros turcos
 1828  Laboraban barato, bien y pronto, cobres y braseros 
mientras saludaban al laborioso San Sebastiano
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TOLOSA. Las sorpresas continua-
ron una semana más en las mesas 
del mercado semanal de Tolosa, en 
vísperas de San Blas. Destacaron 
ayer la llegada generalizada de que-
sos nuevos a distintas mesas de la 
Azoka. Si hace siete días ya hablá-
bamos de las creaciones de Ramón 
Lizeaga con leche de oveja, ayer vi-
mos los primeros quesos nuevos 
de leche de oveja en la mesa de los 
hermanos Lasa, que ofrecían pro-
ductos de distintos pastores y pro-
cedencias, además de los fijos en 
su lista. Hubo curados, semicura-
dos y los apreciados quesos nue-
vos. Junto a ellos productos espe-
ciales como quesos azules, o pro-
ductos elaborados con leche de ca-
bra de un lado y otro de la fronte-
ra y de matices y sabores distintos. 
Comentar así mismo la exquisita 
presencia de los yogures elabora-
dos con leche de cabra ecológica 
en el puesto de Aldaba zahar elkar-
tea, y decir que sirven de anticipo 
de los quesos nuevos elaborados 
con leche de cabra que presenta-
rán en menos de un mes.  

En ellos se basaron en el pues-
to de ‘Lurretik sukaldera’ para de-
leitarnos con un pintxo de morci-
lla a la plancha sobre compota de 
manzana y queso de cabra. Una ex-
quisitez que quería hacer honor al 
producto que semana tras sema-
na ofrecen en el puesto de Dama-
soro de derivados del Euskal txe-
rria. Se trata de un elaborado de 
morcilla presentado embotado o 
enlatado, que permite degustar so-
lamente el producto en sí mismo 
y que aporta a los restauradores 
profesionales un extra de conser-
vación que la morcilla fresca no 
puede darles. Sin duda una oferta 
a tener muy en cuenta la de Da-
masoro. Chorizos, pancetas, patés 
y las citadas morcillas que combi-
nadas con los panes artesanales de 
los distintos puestos  del mercado 
superan con creces las expectati-
vas del cliente más exigente.  

Decir que los guisantes nuevos 

ofrecidos en la mesa de Beneitez 
duraron una escasa hora en la mesa. 
Se vendieron muy rápido; lo que 
da fe de lo que se valora éste pro-
ducto entre los compradores. Sin 
duda un regalo anticipado para los 
gourmets. Junto a ellos mucha ver-
dura de calidad. Puerros de gran 
calibre y frescura; borrajas, acel-
gas, espinacas o escarolas destaca-
ban entre las verduras de hoja, tan-
to por cantidad como por calidad, 
y las berzas o coles de Bruselas to-
davía están exquisitas.  

Comentaban los cultivadores 
que la alubia éste año se está ven-
diendo muy bien, y que, a pesar de 
no tratarse de una temporada de 
excesiva cosecha, se nota que la 
clientela sabe apreciar la calidad 
de la misma a juzgar por las cifras 
de ventas. Un fijo en ésta época. 

Hay ya más de un cliente aman-
te de las setas, que esperanzado 
por las temperaturas cálidas de éste 
invierno pregunta por la llegada 
más que temprana de zizas de pri-
mavera u hongos. Es aún muy 
pronto, pero los expertos en las 
mesas aseguraban que si lo meteo-
rológico se mantiene a buen segu-
ro que nos sorprenderán antes de 
lo esperado. Ayer vimos unos es-
casos kilos de las últimas gamuzas 
en la mesa de Zeferino Auzmendi 
desde Ataun. 

Acelgas en el puesto de  
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Productos del país 

                             Mín. Máx. 
Micológicas 
Gamuza                  10            
Hongo emb.            9             
Hongo desec.       80 
Quesos 
Oveja                      14      20  
Cabra                      17      22  
Mezcla                    10      15 
Vaca                          8      12 
Fresco                    18 
Frutas 
Kiwi                       2,5         3 
Kaki                           3 
Errexil sagarra        1         5 
Reineta blanca        2         5 
Man. Red Elswoot 2,5 
Man. Grany Smith     2 

Man. Jonagola    2,5 
Avellana               2,5         4  
Castaña                    3         4 
Nuez                          3         5 
Níspero                     2         3 
Hortalizas (kilo) 
Guis. lágrima        12 
Patata                   1,5         2 
Pat. negra canar.    3         6 
Kron (roj./ama.)     6 
Cebolla                     1     3,2 
Tomate                     3     3,5 
Borraja                      1  1,25 
Col de Bruselas       2         3 
Espinaca                   3         4 
Pocha blanca          7      10 
Alubia Tol. nueva     11      13 
Haba blanca        4,5         6 
Calabaza               2,5         3 
Berenjena             1,5         2 

Hortalizas (manojo) 
Zanahoria                1         5 
Albahaca              1,2            
Borrajas             0,75 
Acelga                   0,7     0,8 
Puerro                       1         6 
Ajos frscos           1,2         2 
Nabo                         1     1,5  
Apio                       0,5     0,8 
Remolacha              1         2 
Hortalizas (unidad) 
Berza                         1         3 
Brócoli                  1,5         2 
Berenjena             1,5     1,6 
Lechuga                0,7         1 
Roble                     0,9            
Coliflor                 1,5     2,5 
Romanescu          1,5         2 
Escarola lisa        0,8         1 
Escarola riza.    0,75         1
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