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APERTURA EN BREVE

Los empresarios ya cuentan los
dias para abrir las puertas

P> No saben todavia el dia exacto
de apertura de su negocio, pero
cuentan que en poco mas de una
semana ya subiran las persianas
de «McMilvi's» para empezar a re-
cibir a los primeros clientes. Y es
que apenas les faltan algunos re-
toques en el local -en la cocinay el
bafio- para centrarse ya solamen-
te en cocinar los platos. Los ami-
g0S Y vVecinos ya estan impacien-
tes. «Todos los dias nos preguntan
que cuando vamos a abrir. Todos
tenemos muchas ganas de estar
ya en marchay, admite Andrés.

El menu mas genuino, en McMilvi's

» Dos jovenes emprendedores, hermanos y de etnia gitana, abren un local de comida rapida y tradicional en pleno barrio de Virgen del
Carmen P El se encargara de preparar los platos principales, como hamburguesas o paella, mientras que ella se centrara en los postres
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M «Este suefo no estaria a punto
de hacerse realidad sin la ayuda
denuestraabuela Antonia. Ellaha
vendido sus oros para que poda-
mos abrir este negocio. Y es que
hasta la fecha, entre la reformay
la maquinaria, nos hemos gasta-
do unos 30.000 euros», explica
Andrés Moreno, quien junto a su
hermana Mari, estd a pocos dias
de levantar las persianas de
«McMilvi’s», un local de comida
rdpidaytradicional ubicado enel
barrio de Virgen del Carmen, en
la zona norte de la ciudad.

En el mostrador habrd casi de
todo. «Aunque nos adaptaremos
alo que pidan los clientes», sefia-
la el joven. Por ahora, tienen pen-
sado ofrecer hamburguesas, piz-
zas, kebabs, fritos... sin olvidar los
platos mas tradicionales, como
unas lentejas o un arroz. Y los
postres, de los que se encargara
Mari, que con apenas 19 afnos es
la pequena de la familia. Eso s,
todala carta a un precio asequible
paralos vecinos de la zona, <lo mas
barato que podamos», aseguran.

El germen del negocio empezé
acrecer en torno a 2011 en la ca-
beza de Andrés, que tras com-
pletar la ESO se especializ6 en el
sector de la hosteleria. «Siempre
me ha gustadola cocinay, viendo
que lavida estaba tan dificil, pen-
sé que podria ser una buena idea
abrir unlocal propio de comida en
mi barrio de toda la vida, donde to-
dos nos conocemos», anade An-
drés, que tiempo atras ayudaba a
su madre en el puesto que la fa-
milia tenfa en el mercadillo de
Teulada. Sin embargo, ese negocio
no funcionaba, apunta Pepi, la
madre. «Llevdbamos mas de vein-
te anos, primero en Campoamor
ydespués en Teulada. Pero con el
cambio y la crisis, habfa dias que
apenas sacaba 20 euros», explica.

Asique Andrés se convencio de
que su futuro no pasaba por la
venta ambulante. Entonces co-
menz6 la parte mas arida del ca-
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Andrés y Mari han convertido su
sueiio en realidad gracias a su
abuela Antonia, que vendié sus
«0ros» para ayudar a sus nietos

mino. «Cémo hacer realidad este
sueno, paso a paso, ha sido lo
mas complicado, porque nosotros
no tenfamos ni idea de cémo abrir
un negocio», argumentan.

Ahi entr6 en liza el Ayunta-
miento, que con los técnicos de la
Agencia Local de Desarrollo y a
través de un plan de acceso al
empleo para los vecinos de la
zona, ha ayudado alos jévenes en
todos los trdmites necesarios para
la apertura del local: desde la re-
daccién del plan de empresa has-
ta facilitarles el papeleo de la au-
torizacién de veladores o de dar
de alta el suministro de luz o agua.
«Ademas, el Ivvsa nos ha cedido el
local gratuitamente durante cinco
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Mariy su hermano Andrés posan tras la barra de «McMilvi’s», un nuevo negocio de comida rapida y tradicional en Virgen del Carmen. rara ARIONES

El local se encuentra en una esquina, en el corazon del barrio. rara ariones

anos. Después, si ambas partes
queremos, se renovara el contra-
to pero pagando ya un alquiler»,
subraya Andrés, quien recalca
que los locales de la zona estan por

encima de los mil euros al mes.
Elnombre del negocio, como la
propiaidea, también surgié del jo-
ven empresario. «Fue el primero
que me vino ala cabezay creo que
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resume bien mi idea», reconoce
Andrés, quien admite que incluir
el antiguo nombre del barrio tie-
ne un punto de pertenencia. «Y es
que aqui la gente se siente muy or-
gullosa de su barrio, de ‘Las Mil-
vi, como se le ha conocido todala
vida. Esta zona tiene muy mala
fama, pero larealidad que se vive
aqui nada tiene que ver con las his-
torias que circulan por ahi», apun-
tillan Silvia, una de las técnicos
municipales, y Alejandro, de la
Fundacién Secretariado Gitano.

En Virgen del Carmen la ex-
pectacién crece con los dias, ya
que casi todo estd preparado para
que Andrés y Mari abran «McMil-
vi's». Sélo faltan los dltimos deta-
llesy que los jévenes se pongan a
cocinar. «Venderemos calidad y
buenos precios», concluyen los
chavales, agradecidos a su padre
por las horas extras que eché en su
trabajo para ayudar en que el sue-
o de sus hijos se hiciera realidad.



